SV RESTAURANT ATRIUM

Herzlich
willkommen

Ob Sie zum Apéro oder einem feierlichen Anlass
einladen - die Wahl der richtigen kulinarischen
Begleitung ist essenziell fiir den Erfolg einer ge-

lungenen Veranstaltung.

Bei uns ist Ihre Verpflegung in besten Handen.
Mit erfahrener Planung und fachkundiger B
eratung stehen wir IThnen im Vorfeld ebenso zur
Seite wie mit erstklassigem Service wahrend des
Anlasses.

Machen Sie Thre Veranstaltung zum kulinarischen
Event. Wir freuen uns darauf, Sie zu verwohnen.

Martin Jiini
Restaurant Manager
T +4158477 51 21
bkw.atrium@sv-group.ch

SV (Schweiz) AG
SV Restaurant Atrium
Viktoriaplatz 2
3013 Bern
Menuplan - BKW Atrium (sv-restaurant.ch)
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FRUHSTUCK

ZMORGE-PACKLI

FRUHSTUCK

Person

7.90

Duftender Kaffee oder Tee, Orangensaft, ein ofenfrisches Gipfeli und

ein Brotchen

NETZWERK FRUHSTUCK ATRIUM Person 17.50
Kaffee, Tee, heisse Schokolade, Orangensaft, diverse Konfitiiren,
Honig, Butter, Margarine, Joghurt, Birchermiiesli, Kdse- und
Fleischplatte, Brotli, Gipfeli und knuspriges Brot

A LA CARTE
OFENFRISCHES
Knusprige Buttergipfeli Stiick 2.00
Kerniges-Rusticogipfeli Stiick 2.00
Ofenfrisches Laugengipfeli Stiick 2.00
Brotchen (gemischt) Stiick 2.00
Fairtrade-Schoggibrotli Stiick 2.50
Nuss-Landbrétli Stiick 2.00
Kiirbisbrotli Stiick 2.00
Friichte-Joghurt-Brotchen Stiick 2.00
FRUCHTE UND MUESLI
Hausgemachtes Birchermiiesli 100g 3.50
Schichtjoghurt 100g 3.50
Saisonfrucht Stiick 1.20



PAUSEN

ZNUNI-/ZVIERI-PACKLI

SITZUNGSVERPFLEGUNG Person 10.00

Kaffee, Tee, Mineralwasser, 2 stisse Mini Geback und eine Frucht

LUNCH-PACKLI Person 10.50

5dl Mineral, 1 Sandwich: Wahlweise mit Schinken, Salami oder Kase,
Chocoly Buiscuit und eine Frucht

SCHOGGI GEMISCHT KLEIN Person 3.00

SCHOGGI GEMISCHT GROSS Person 4.50




SANDWICHES

Partybrotli Stiick 3.50

Wahlen Sie ein Partybrotchen mit Fleisch, Thon oder Kase

Partybrotli Luxus Stiick 3.50

Wadhlen Sie ein Partybrotchen mit Biindner Fleisch, Rohschinken oder
Rauchlachs

Sandwich Stiick 4.80

Wahlen Sie ein Kleinbrotli mit Fleisch, Thon oder Kése

Zwirbelino Stiick 7.20

Baguette mit wahlweise Fleisch, Kdse oder Thon

Zwirbelino Luxus Stiick 7.50

Baguette mit wahlweise Blindner Fleisch, Rohschinken oder Rauch-
lachs

CEREALIEN & CoO.

BKW Brainfood Stiick 3.00
Der gesunde Energieschub fir zwischendurch mit
Niissen, Rosinen und Superfood-Beeren.

SUSSES

Patisserie

Mini Gebdck assortiert Stiick 2.50
Geback assortiert Stiick 3.50
Cake Stiick 3.50
Mini Amaretti huusgmacht Stiick 2.80
Muffin Chocolat Stiick 3.50
Saisonales Tagesdessert Stiick 3.50
Schokolade & Co

Schoggistangeli Cailler Stiick 2.00
Taste of nature Riegel (Vegan/Glutenfrei) Stiick 2.80

Ovo Guetzli / Kambly Bretzeli Portion 2.20



LUNCH & CoO.

Liebe Gaste gerne stellen wir euch, ein auf euren Anlass zugeschnitte-
nes Mittagessen oder Stehlunch zusammen.

Bitte kontaktiert uns unter bkw.atrium@sv-group.ch

oder +41 58 477 51 21
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APERO

GOURMET-PLATTEN

(BESTELLBAR AB 5 PERSONEN)

KALTE PLATTE LUXUS Person 15.00

Reich garnierte Platte mit Rohschinken, Biindnerfleisch, Schinken, Sa-
lami, Schweizer Kdse, Rauchlachs und knusprigem Hausbrot

KALTE PLATTE EDEL Person 13.00

Reich garnierte Platte mit Rohschinken, Biindnerfleisch,
Salami, Schweizer Kédse und knusprigem Hausbrot

KALTE PLATTE URCHIG Person 10.00

Reich garnierte Platte mit Schinken, Fleischkase, Salami, Bauernspeck,
Schweizer Kase und knusprigem Hausbrot

APERO

SANDWICHES




APERO

Zopfkranz 30 Stk.. 45.00
Gefullt mit Fleisch, Thon oder Kase

Meterbaguette 25 Stk.. 55.00
Gefillt mit Fleisch, Thon oder Kase

KALTE HAPPCHEN

Rauchlachs auf knusprigem Vollkornbaguette Portion 3,50
Rindstatar-Vollkornbrétchen Portion 3.50
Wraps geftllt mit Poulet Portion 5.00
Rohe Gemiisestangel mit Currydip, Cocktailsauce 50 gr 3.50
und Joghurt-Krauterdip

Parmesanmockli Portion 3.50
Blatterteigpastetchen mit Thonmousse Portion 3.00
Fetakdse auf marinierten Melonenwiirfeln Portion 3.50
Cherrytomaten-Mozzarellaspiesschen Portion 2.50
Randen-Falafel mit wiirziger Créme fraiche Portion 2.50
Foccacia gefiillt mit Antipasti und Rucola Portion 3.50
WARME HAPPCHEN

Poulet-Yakitori-Spiesschen Stiick 5.00
Mini Schinkengipfeli Stiick 3.00
Mini Cheese Burger im Colour Bun Stiick 5.00
Mini Schinkengipfeli Stiick 3.00
Samosas vegetarisch mit Sweet Chili Sauce Portion 3.50
Mini Friithlingsrolle mit Gemiiseftillung Portion 3.00
Kichererbsen-Curry im Glas Portion 5.00
Pflaumen im Speckmantel Pro Pers. 2.50



APERO

SALZIGES

Pommes Chips Paprika Portion 3.00
Nachos mit Tomatensalsa und Guacamole Bowl 12.50
Geflltes Blatterteiggeback Portion 2.50
Nissli und Salzstangeli Portion 3.00
SUSSES

Schokoladenmousse Portion 3.50
Panna Cotta Portion. 3.50
Saisonales Friichtemousse Portion 3.50
Tiramisu Portion 3.50
Gebdckplatte Person. 3.50

Gerne stellen wir Thnen kleine Kostlichkeiten saisonal und
nach Thren Wiinschen zusammen.
(Preis nach Angebot)

Bitte melden Sie sich unter: bkw.atrium@sv-grop.ch



GETRANKE

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Coca-Cola 50 cl 2.50
Coca-Cola Zero 50 cl 2.50
Rivella rot 50 cl 2.50
Rivella blau 50 cl 2.50
Sinalco 50 ¢l 2.50
Elmer Citro 50 cl 2.50
Stissmost 50 cl 2.50
Orangensaft 1L 6.50
Red Bull 25¢l 3.90
Red Bull sugarfree 25¢l 3.90
Adelbodner mit Kohlensaure 1L 5.00
Adelbodner ohne Kohlensaure IL 5.00
Henniez mit Kohlensaure (griin) 50 cl 2.50
Henniez ohne Kohlensaure (blau) 50 cl 2.50

KAFFEE & TEE

Kaffee Tasse 2.50

Tee (diverse Teesorten zur Auswahl) Tasse 2.50



GETRANKE

WEISSWEINE

Roero Arneis DOCG Cantina del Nebbiolo
Sauvignon Vin de Pays d'Oc Luc Pirlet
Epesses AOC Lucine Waadt

Petite Arvine Valais AOP

ROTWEINE

Ticinello Merlot Ticino DOC Zanini Sulmo
Impero Ripasso Valpolicella Superiore DOC

Paco Garcia Rioja DOCa Crianza

SCHAUMWEINE

Helveticus Brut Vin Mousseux

BIER

Barner Miintschi Brauerei Felsenau
Schumli Bier alkoholfrei Brauerei Felsenau
Radler Calanda

75 cl
75 cl
75 cl

75 cl

75 cl
75 cl

75 cl

75 cl

33cl
33 cl

33 cl

32.00

28.00

32.00

36.00

28.00

32.00

32.00

32.00

3.20

3.20

3.20
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ALLGEMEINE HINWEISE

BANKETTE UND ANLASSE

Die Preise verstehen sich fiir Anldsse im Haus, inkl. Raum.

Die bis drei Arbeitstage vor dem Anlass gemeldete Anzahl Gaste ist
verbindlich und wird in Rechnung gestellt.

Die Rechnung ist zahlbar innert 30 Tagen.

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. der gesetzlichen
MwSt.

ZUSATZKOSTEN

Mitarbeitendekosten fiir aufwandige Anlasse oder ~ proStunde  56.00
ab 16:00 Uhr

Tischdekorationen: Blumen/Gestecke nach Aufwand
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ALLGEMEINE HINWEISE

DEKLARATION

Schweiz: Rindfleisch, Schweinefleisch, Pouletbrust, Kalbfleisch,
Fleischbdallchen, Wiirste, Wienerli, Trockenfleisch, Aufschnitt, Salami

Vietnam: Thon

Norwegen: Rauchlachs

ALLGEMEINE
GESCHAFTSBEDINGUNGEN

https://www.sv-group.ch/de/catering/agb
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